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Hazai szakpolitikai parbeszédek

2024,

® 1. Parbeszéd: Fenntarthat6 kézétkeztetésben rejld
kihivasok és lehetdségek szakpolitikai parbeszéd

W  Széleskorii részvétel (33 szervezet): kormanyzat,
onkormanyzat, civil és szakmai szervezetek,
egyetemek, kutatas, piaci szereplok

®  Cél: akadalyok és lehetéségek feltarasa,
kozos jovokép és megoldasi javaslatok
kidolgozasa

®  Harom f6 téma:
O Fenntarthato, minéségi alapanyagok;
O Elelmiszerpazarlas csokkentése;
O  Oko sutéipari termékpalyak helyzete.




Hazai szakpolitikai parbeszédek

2025.

® 2. Parbeszéd: Fenntarthato
alapanyaghasznalat a kozétkeztetésben

W Széleskorii részvétel (23 szervezet):
onkormanyzat, civil és szakmai szervezetek,
egyetemek, kutatas, piaci szereplok

B Cél: specifikusabb problémak feltarasa és
megoldasi javaslatok kidolgozasa
" F6 téma:
O Helyi, szezonalis és fenntarthato
alapanyagokra épul6 kozétkeztetés

lehetéségeinek és akadalyainak
feltérképezése;

O Szakpolitikai javaslatok megfogalmazasa.
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Szakertoi interjuk

2026.
" Agrarminisztérium, élelmiszerlanceért

felelés helyettes allamtitkarsag

" Kozbeszerzési Hatésag,
Fenntarthatésagi és Nemzetkozi
Kapcsolatok F6osztaly

" Nemzeti Népegészségugyi és
Gyogyszerészeti Kozpont,
Taplalkozastudomanyi féosztaly

A mihelymunkak eredményeinek
pontositasa, részletesebb feltarasa.
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SZAKMAI PARBESZEDEK FOBB EREDMENYEI
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A hazai kozétkeztetés...

® hozzaférhetd, megfizetheto, élelmiszerbiztonsagi és taplalkozas-
egészségugyi szempontbadl stabilan mikodik.

® A szabalyozasi hattér tamogatja az egészséges taplalkozast, a diétas ellatast,
az elelmiszerbiztonsagot, lépéseket tesz a fenntarthatdosag €s a mindseg
fejlesztes felé.

® Jelentds allami forrassal tamogatott.
Etkezési kultara fejlesztéséhez is hozzajarul.

® Szamos ponton fejleszthetd.
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A fenntarthato kozetkeztetés differencialt
megvalositasi kereteinek kialakitasa D

Intézményi méretkulonbségek
® Kis kapacitasu konyhak
® Nagy kozétkeztetési szolgaltatok

— Eltérd alapanyagigény és beszerzési lehetbségek.

Piaci hozzaférés
® Termel6k, kistermelSk nehezen kapcsolddnak a
nagy beszallitoi rendszerekhez.

Koordinacio hianya
® Gyenge egylttmiikodés termeldk és
kozétkeztetOk kozott.

® Hianyos informacidéaramias.

[

J6 gyakorlatok feltérképezése és terjesztése

® Hazai és nemzetkozi j0 gyakorlatok, innovativ
megoldasok azonositasa.

® Adaptacio és skalazas tamogatasa.

Intézményi kategorizalas

® Méret szerinti bontas (ellatotti [étszam).

® Szektoronként differencialt fejlesztési célok.
® Differencialt kovetelmények és ajanlasok.

Szakmai parbeszéd erdsitése

® Rendszeres parbeszéd: dontéshozok,
intézmények, fenntartok, szolgaltatdk, termeldk




A kozétkeztetés mukodésének kiszamithatdbba tétele és a

megalapozott dontéshozatal tamogatasa

Adatkezelési, atlathatésagi problémak

® A kozétkeztetSk kapacitasa, a felhasznalt
alapanyagok mennyisege (pl. adagok
mennyisége, adagnagysagok mérete),
minésége nem atlathato.

® Megalapozott fejlesztési dontéshozatalt
megneheziti.

Kereslet és kinalat 6sszehangolasa, beszallitok
atlathatoésaga
® Nincs egységes kdzbeszerzési és informacios

adatbazis a beszallitok elérhetd termékeirél és
azok min6segérdl.

JAVASLAT

Egységes monitoring és adatszolgaltatasi rendszer
® (Osszehasonlithaté informaciok a kdzétkeztetoktd|
® Egységes adatgyiijtési modszertan

Nyilt alapanyag-adatbazis

® Rendszeresen frissitett, ellenérzott, nyilt hozzaférés
® TermelSk és beszallitok bevonasa

® Meglévi rendszerekre épitve

Beszallitoi minositési rendszer

® szarmazas, mindség, fenntarthatosag




A helyi, minosegi és fenntarthaté modon eloallitott
alapanyagok aranyanak novelése a kozétkeztetésben

Kulonboz6 célcsoportu, kapacitasu
intézmények

® Eltér6 lehetbségek, beszerzési igények

Megfelelé mennyiségi, mindéségi alapanyag
rendelkezésre allasanak hianya

® Kistermel6i egylttmiikddések hianya

® A termékek nincsenek a megfeleld
el6készitettsegi szinten

Fehérjenovények: ellatasi és piaci korlatok

® Hazai termesztési fehérjenévények alacsony
aranya

JAVASLAT

Differencialt ajanlasok és kotelezettségek

® Nagy konyhak: stabil hazai beszallitéi lancok
® Kis intézmények: helyi termel6k bevonasa

® Aranyossag, megvaldsithatésag

Kistermeldi egylittmikodések erdsitése

® Egyittmikodési modellek 6sztonzése

® Feldolgozasi és logisztikai kapacitasok fejlesztése
® Hosszu tavu beszallitéi szerzédések

Fenntarthat6 fehérjenovények termesztésének és
felhasznalasanak osztonzése

® Képzések, technolodgiai utmutatok, gazdasagi 9
0sztonzbk




A helyi, minoségi és fenntarthaté modon eloallitott
alapanyagok aranyanak novelése a kozétkeztetéesben

JAVASLAT A(\

Szabalyozasi és ajanlasi hianyok Minimumkritériumok kialakitasa
® 37/2014. EMMI: f6ként taplalkozas- ® Minbségi és fenntarthatosagi elvarasok
egeszsegugyi fokusz ® Ertéklanc szerepldinek bevonasa

® 676/2020. Korm.: helyi, minéségi beszerzés ®

W e Alap: SPP, Magyar Elelmiszerkonyv, szabvanyok,
osztonzése

meglévé minéségi rendszerek (KME)
® Nem tortént jelentés elmozdulas a minéség és
fenntarthatésag iranyaba

L L Fenntarthat6é, minéségi menutervezés tamogatasa
Humaneroforras kihivasok

’ e ® Mintareceptek kidolgozasa (pl. névényi fehérjék
® Képzett munkaerd hianya felhasznalasa)

Hatas a menure, minosegre, pazarlasra ® Kornyezeti hatas (pl. karbonlabnyom) szamitasa

— Egyetemek és kutatointézetek bevonasa
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Rugalmasabb és minoségorientalt kozbeszerzési
rendszer a fenntarthato és helyi beszerzésekert

Gyakorlati miikodési korlatok

Kozbeszerzés: arverseny, rugalmatlansag
— Nehéz hozzaférés a helyi, valtozatos
alapanyagokhoz

A kkv-k, termelék nehezen tudnak megfelelni a
kdzbeszerzési elvarasoknak

Mezbgazdasagi termékek sajatossagai
(szezonalitas, romlanddsag)

Kozbeszerzési ugyintéz6 szakmai
kompetenciajanak hianya a fenntarthato,
min&ségi élelmiszerek terén

JAVASLAT

Minimum min&ségi és fenntarthatosagi kritériumok
ervényesitése a kozbeszerzéseknél

A kkv-k és kis, helyi termelOk segitése az
elvarasoknak valé megfelelésben (pl. utmutatok,
képzések)

Gyakorlati utmutaté a fenntarthatoé kdzétkeztetési
beszerzésekhez

Kozbeszerzési szakértbk ceélzott tovabbképzése
A kozbeszerzési eljarasok egyszerisitése

Szezonra szabott, kisebb volumen(, rugalmasabb
szerzGdeések

Intézmeényi szintl szakmai felel6s a fenntarthatésagl
€s az egeészseges taplalkozas szempontjainak
konnyebb érvényesulése céljabdl




A finanszirozasi rendszer korszerusitése a szolgaltatas

minoségenek javitasa erdekéeben

A finanszirozasi keretek korlatai
® MinGségi alapanyagok beszerzése

korlatozott
® Korlatozott infrastrukturalis fejlesztések,
valamint
® Humaneréforras megtartas, fejlesztés
problémai
CLEVERFOOD

JAVASLAT

A finanszirozasi és adézasi rendszer atfogé
felulvizsgalata

® Kilonos tekintettel a forrasallokacio
hatékonysagara és a min6segi szolgaltatas
biztositasahoz szukséges eréforrasokra.

Infrastrukturalis fejlesztési program inditasa

® Célzott fejlesztési program inditasa a
kozétkeztetési infrastruktura
korszerUsitésére.
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Szakmai és fogyasztoi edukacio erositése

JAVASLAT

Fogyasztoi szokasok és ismeretek Fogyasztéi szemléletformalas

® Nincsenek dsszhangban a fenntarthatdsagi ® Orszagos szemléletformald programok
celokkal, sok a téves ismeret, félreertes ® |skolai tananyagfejlesztés és gyakorlati oktatas

erdsitéese

Idékorlatok az iskolai étkezésnél ® A tématerllet integralasa a pedagdgusképzésbe

® Kb. 25 perc all rendelkezésre, étkezés és ® Megfelel6 id6tartam az iskolai étkezéshez
logisztika egy idSben (sorban allas, kézmosas | | A kszétkeztetés tarsadalmi megbecsiiltségének
stb.) erositése, szakemberképzés

® Rosszabb étkezési éimény, nagyobb ® A kdzétkeztetésben dolgozok szamara

elelmiszerpazarlas. életpalyamodell kialakitasa, tovabbképzések

® Kozétkeztetés-specifikus modulok beépitése a
Szakemberhiany szakacs és élelmezésvezetd-képzésekbe,

® A kdzétkeztetés és a kozétkeztetésben gyakorlatorientaltsag

dolgozok tarsadalmi megbecsiiltsége alacsony| | ® Szakmai és kommunikacios programok

® Tankonyha-haldzat létrehozasa




Integralt fenntarthaté Elelmezési- és Kozétkeztetési

Stratégia kialakitasa

Fragmentalt miikodés
® Sokszereplds intézményrendszer

® Szamos meglévé kezdeményezés a mindség
javitasa erdekében

Koordinacio hianya

® Hianyzik a szaktertletek, intézmények,
kezdeményezések 6sszehangolasa

Kiszamithatésag

® Hianyzik a hosszutavu igazodasi keret a
rendszer szerepl6i szamara

JAVASLAT

Hazai stratégia kidolgozasa

® Hazai Fenntarthatd Elelmezési és Kozétkeztetési
Stratégia

® FErintettek széleskori bevonasa

® Integralt megkozelités, 6sszehangolt célrendszer
® Fenntarthato élelmiszer-ellatas
® Elelmiszerbiztonsag
® Taplalkozas-egészségiigyi szempontok

® Mez6gazdasagi termelés, feldolgozas,
gazdasagfejlesztés

Cselekvési terv: célok, hataridok, felel6sok
Felelés szervezeti egység a kormanyzaton beliil
— koordinacio

Rendszeres parbeszéd




CLEVERFOOD

KOSZONJUK A FIGYELMET!
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